petite [gravde

Plavche Tapas (assortiment de diverses fritures) 10€/12€
Plavche de charcuterie 10€/1€
César a votre fagon 10€/16£
salade,tomate,cenf croftons,parmesan,ponlet pané,sance césar
Salade WMarcelivo 10€/16£
salade, tomate, ccuf, brique de saint Warcelin, jambon cru
Ceuf parfait créme de truffe 16€
et crumble de parmesan
Cassolette de savt-jacques 12€
SUr Sa créme de polreanx
Soupe de Favouilles 14€
(crabes de méditerranée)avec sa rouille , crofitons et fromage rapé
Velouté de pois cassés 12€
avec sou chorizo ibérigue
Fole gras mi-cuit maison 19€

avec son confit d'oiguons et ses toasts

soda oun sirop au choix
+
linguivis carbonara oun roduefort
on nuggets ou buraer on steack haché frites
+

brownies choco on compote ou alace A boule




Classigue 17€
échalote,cornichons, tabasco,sance anglaise ketchup, mavo,cilboulette

T+taliew 17£
Jjambon cru,parmesan, fomates confites piston
Thai 17£€
SAUCE SOJA,SESAME, PoIVIous cacanuetes aingembre, coriandre cébette
Truffé 20€
huile de truffecopeanx de truffe,sauce soja cibounlette et échalote
Rossivi 25¢€

assaisonmement du truffé avec foie gras poélé

Classidque 194

mangue Echalote cibonlette,citronhuile sésame,sance soja et teryaki
Thai 12¢€

SAUCE SOJA,SESAME, POIVIous cacanuetes, aingembre, coriandre cébette

Truffé 21€

huile de truffe,copeanx de truffe,sauce soja cibonlette et échalote

Rossini 20€

assaisonmement du truffé avec foie gras poélé

Nos tartares sont accompaomés de frites maison et salade

Classigue 17€
salade romate,steack haché frais,bacon cheddar oigmons ketchup,mayo

Sequiv 19€
salade tomate,steack haché frais,confit d'oignons,miel,chevre
Tonmikul 20€

steack de +thon,wakamé,avocat tomate,vignons,sance +eryaki

Nos buraers sont accompanmés de frites maison




Pavé de boeuf Piémontais |, frites maison 20€

Fagon Rossivi , frites maison 206£
(sur brioche grillée avec foie gras poelé et sauce porto truffée)
Dewmi wmagret de canard an wiel frites maison 10£€
WMagret de canard an wiel , frites maison 27€
Quasi de veaun créme de cépes 25¢€
(cuisson basse +empérature) avec grativ danphinois
Supréme de poulet créme d'estragon 19€
(cuisson basse température) avec pommes grenailles
Ris de veau aux worilles , aratin danphinois 29£
Steack de thow mi-cuit , frites maisom 19,
TFacon Rossivi |, frites maison 25€
(sur brioche grillée avec foie gras poelé et sauce porto truffée)
Dos de cabilland et sa croite de woisette 21€
purée de carotte et creme anx agrumes
WMarwmite de la mer facon Chez Nous 20¢€

soupe de favouilles accompaamnée de moules , calamars , dorade sébaste ,
cabilland pommes grenailles et crofitons de rouille

Linguivis terre et mer 22€
créwme de cépes et Saint-Jacdues
Linguinis a la carbonara 15€
Linguinis creme de truffe et parmesan 22€
SANCES:

wmorilles 4€ [ cépes 3£ [ poivre , roquefort, miel 2£
bol de frites , bol de salade , gratin , pommes grenailles on [égumes 4€

sup foie gras poélé 5€




Velonté de pois cassés
avec son chorizo ibérigue

tartare de thon thai
SAUCE S0)A,SESAME, PoIVrons cacaluetes gingembre coriandre cébette

salade Marcelino
salade, tomate, ceuf, brigque de saint Warcelin, jambon cru

Tartare de beenf classique thai ou italiew
frites maison

Supréme de poulet créme d'estragov
(crisson basse température) et pommes grevailles

Dos de cabilland et sa crodite de woisette
purée de carotte et creme aux agrumes

Créeme brillée
Woellenx aun chocolat

Verrine fagon Wont-Blane a l'orange
(sablé breton , creme de warrovs , chantilly , meringue, supréme d'oravge)

dessert de la carte +3£




euf parfait créme de truffe
et crumble de parmesan

Cassolette de saivt-jacdues
et sa créwme de poireanx

Fole aras mi-cult maison
avec son confit d’oi@moms et ses toasts

Quasi de veau créme de cépes
(crisson basse température)et sov gratin dauphivois

Ris de veau anx worilles
gratin dauphivois

WMarmite de la wer fagon Chez Nous
soupe de favouilles accompagnée de moules , calamar , dorade sébaste
cabilland et pommes grenailles

Dessert ou glace aun choix davs la carte

Assiette de Fromages




Tous nos desserts sont faits maison

Woelleux chocolat — F£ Créme brilée 7L
Profiteroles a€ Pavilova ag
Café doucenr O€ Thé donceur ae
Cheesecake sur pate spéculoos , coulis et framboises fraiches 1€
Parfait @lacé a la pistache , sur son cookie chocolat 7,5€
Verrine fagon Wont-Blane a l'orange FE

(sablé breton , créme de marrons , chawtilly , meringue, supréme d'oravge)

Assiette de fromages  ©,5€

1onle 2.,5€ , 2boules 4,5¢€
3boules ¢,5€ , sup chavtilly 1€
parfums : vaville , chocolat , caté , praliné
caramel fleur de sel , mavgue , fraise , framboise , citron , coco

Dame Blanche £
glace vaville , sance chocolat et chantilly
Caté liéaeois D€
glace café , café liquide et chawtilly
Chocolat liégeois D€
glace chocolat , sauce chocolat et chantilly
la meringuée ,5€

sorbet fraise , framboise | glace coco , coulis de fruits ronge , meringue et
chantilly

Colovel g€
sorlet citron et vodka




